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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevarer,
herunder:Ttemperaturer i div. Køle/fryse-møbler, adskillelse og
tildækning af fødevarer således at kontamineringer forebygges,
faciliteter til hygiejnisk håndvask, samt almindelig god hygiejne
praksis i køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af lokaler med
inventar, herunder opvaskemaskinen på svært tilgængelige
steder. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler med inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation af virksomhedens egenkontrol,
herunder: Varemodtagelse, opbevaringstemperaturer,
opvarmningstemperaturer, og nedkølingstemperaturer fra
sidste kontrolbesøg til d.d..
Konkret vejledt om at virksomheden fremover ligeledes
dokumenterer genopvarmning stikprøvevis.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport kontrolleret. Ingen anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrol af den
økologiske/konventionelle del af de indkøbte føde- og
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drikkevarer i virksomheden, dette er kontrolleret ved kontrol af fakturer, samt regnskab fra leverandør ved
sammenligning bilag og månedligt regnskab. Der et generelt vejledt om skriftlig politik, samt konkret vejledt om
løbende kontrol af % indkøbte fødevarer, således at virksomheden ikke kommer under den tilladte grænse på
det samlede regnskab.
Virksomheden kan finde mere information og vejledning om økologi på fvst.´s hjemmeside www.fvst.dk.


